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BLOQUE: MATERIALES

SUBLOQUE: Las propiedades de los materiales

“Calor y temperatura”

v' Lectura de la pagina 118 del libro.

Necesitaremos un trozo de madera y una ljja.

Deberés tocar la madera, sentirla y escribir como la perciben.

Luego se solicita que lijen la madera y pasado un rato, se les pedira que la palpen.
¥ Como sentis la madera?
b ;Qué crees que ocurrio?
¥ Como ocurrio?

Detalla tus conclusiones.

Acordamos que:

El calor es una forma de transferencia de energia mediante la friccibn de dos materiales (lija,
madera). La energia del movimiento calienta el material, es decir, aumenta su temperatura que es
la cantidad de calor que posee un material.

CALOR —— ENERGIA QUE TRANSMITE

TEMPERATURA ——» MAGNITUD CON LA QUE SE MIDE EL CALOR

“Agitacion térmica y energia térmica”

Nos preguntamos:

—> (Coémo distingo una taza con un liquido caliente con otra con un liquido frio?
—> ¢Coémo puedo saber en forma precisa la temperatura de ambos liquidos?

—> ¢Qué sucedera si mezclo ambos liquidos?

—> (Qué sucedera si luego agito ese liquido?

—> (Qué sucede si dejo por un rato una taza caliente en el salén?

—> ¢qué consideran que sucederd si sostengo en mis manos unos minutos un cubo de
hielo?

—> (Qué ocurre con la temperatura de un té si le agrego leche fria?
Registramos en nuestras carpetas las hip6tesis manifestadas frente a estos
cuestionamientos.



—> Realiza las siguientes experiencias.

Materiales: bowl, agua a temperatura ambiente, batidor eléctrico y termémetro.

Procedimiento: se coloca agua a temperatura ambiente en un recipiente y se mide
su temperatura. Se lleva a cabo un registro de la misma. Luego se procede a batir el
agua durante 3 minutos. Por altimo se vuelve a medir su temperatura y se registra.

Conclusién: la energia térmica es la energia obtenida por el movimiento de las
particulas dentro del objeto o sistema.

Materiales: bowl, , agua caliente, agua fria y termémetro.

Procedimiento: se coloca agua a fria en un recipiente y se mide su temperatura. Se
lleva a cabo un registro de la misma. Luego se introduce el agua caliente
anteriormente medida. Por tltimo se vuelve a medir su temperatura y se registra.

Conclusién: la temperatura de un cuerpo aumenta cuando recibe calor y
disminuye si se lo cede a otro. El calor pasa de los cuerpos mas calientes a los més
frios y después de un cierto tiempo, estan todos a la misma temperatura.

Por lo tanto, cuando se ponen en contacto dos cuerpos que se hallan a diferentes
temperaturas, intercambian calor hasta igualarlas, alcanzando lo que se denomina
el equilibrio térmico.

Concluimos qué:

La agitacion térmica es el movimiento cadtico que tienen las moléculas
dependiendo de la temperatura y del estado de agregacion. Por movimiento
cadtico se entiende un movimiento no ordenado, cada una se mueve en un sentido
y constantemente estan cambiando su direccion y sentido de movimiento.

La energia térmica (también energia caldrica o energia calorifica) es la
manifestacion de la energia en forma de calor. En todos los materiales los atomos
que forman sus moléculas estdn en continuo movimiento ya sea trasladandose o
vibrando.

El equilibrio térmico es aquel estado en el cual se igualan las temperaturas de dos
cuerpos, las cuales, en sus condiciones iniciales presentaban diferentes
temperaturas. Una vez que las temperaturas se equiparan se suspende el flujo de
calor, llegando ambos cuerpos al mencionado equilibrio término.




“TermoOmetros”

v’ lectura de las paginas 119-120-121
v' Completa tu lectura con la siguientes fotocopias:

El termometro clinico y el termémetro de laboratorio
El termometro que se utiliza en nuestras casas y en los hospitales para medir
la temperatura corporal se denomina termoémetro clinico. En los laboratorios,
también se utilizan termémetros para medir la temperatura de materiales liqui-
dos, gaseosos y sélidos. Por eso, este tipo de termdmetros recibe el nombre de
termémetros de laboratorio.
Aunque los termémetros clinicos y los termometros de laboratorio tienen
muchas similitudes, también presentan importantes diferencias.
¢ El termdémetro clinico tiene un estrechamiento en el capilar, cerca del bulbo.
Este estrechamiento es el que hace que se pueda leer la temperatura regjs- : ; .
trada sin que el termémetro y el cuerpo estén en contacto. Por eso, cada vez ACqEImentz, exen fenmon ey Cuaks
’ Estos termémetros, a diferencia de los ter-
que se tiene que utilizar un termémetro clinico, es necesario sacudirlo para 1 ,6metros de mercurio o alcohol, no utilizan
hacer que el liquido que se ha dilatado baje por el tubo. El termometro de  Ia dilatacién de un material para funcionar.
laboratorio, en cambio, no tiene estrechamiento antes del bulbo; por este
motivo, una vez que es retirado del material cuya temperatura midi6, marca
la temperatura ambiente.
e Elvalor normal de la temperatura corporal de las personas es de unos 36,8 °C,
pero esta puede variar, cuando se esta enfermo, hasta alrededor de dos grados
menos o cinco grados mas. Por eso, los termdmetros clinicos tienen una escala
reducida que comienza en 34 °C y finaliza en 42 °C. En cambio, la escala de los
termémetros de laboratorio es mas amplia. En general, los termémetros de
laboratorio permiten registrar temperaturas inferiores a los 0 °C y superiores
alos 100 °C.

capilar liquido escala de temperatura Los termémetros de laboratorio permiten
ﬂ medir temperaturas mas bajas que los ter-
mometros clinicos. Ademas, solo registran la
temperatura de un material mientras perma-
nece en contacto con este.
ausencia de estrechamiento del capilar




Otros tipos de termometros
Ademas del termdmetro clinico y el termémetro de laboratorio, existen otros
tipos de termdmetros, que son usados en diferentes actividades.

* Los meteordlogos (es decir, aquellos que estudian el estado del tiempo at-
mosférico) utilizan dos termémetros, llamados termémetros de maxima y
de minima, que registran, respectivamente, la temperatura mas alta y la mas
baja que se produjeron durante el dia. El termémetro de maxima, al igual que
el termoémetro clinico, posee un estrechamiento cerca del bulbo, que impide
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;5 B que el liquido retroceda. El termémetro de minima tiene en el capilar, junto
: con el liquido, una pequena barra de vidrio que desciende a medida que dis-
RS minuye la temperatura, pero que no sube, aunque la temperatura aumente.
"1 * En las fundiciones se utilizan termdmetros denominados pirémetros, que
! l pueden medir la temperatura de los metales a distancia, ya que estos se en-

f

cuentran a una temperatura muy elevada. En algunos pirbmetros, se aprove-
cha el cambio de color que se produce en los materiales cuando estan muy
calientes. Estos pirometros poseen un alambre que se calienta y emite luz
con el paso de la electricidad, generada por una bateria. Al comparar el color
que adquiere el alambre al calentarse con el color que tiene un objeto muy
caliente, es posible determinar la temperatura de este. Actualmente, existen
también pirdmetros que pueden medir la temperatura de un material a par-
tir solo del calor que irradia. Estos pirdmetros se conocen como pirémetros
infrarrojos.

* Un tipo de termémetro muy utilizado en diversas industrias es el terméme-
tro bimetalico. Este termdmetro consiste en una tira enrollada formada por
dos metales distintos (por ejemplo, latdn y hierro), uno de los cuales se dilata
mas que el otro cuando aumenta su temperatura. De esta manera, la tira
se enrolla y desenrolla con los cambios de temperatura, y mueve una aguja
ubicada sobre una escala térmica.

Un termémetro de maxima y de minima,
utilizado en meteorologia.

Pirémetro infrarrojo.

v" Realiza un cuadro en el que menciones y describas los termémetros trabajados:
clinicos- de laboratorio y meteorélogo.
v" Realiza el punto 1 de la ficha 36.

“La transferencia del calor”

v Lectura de las paginas 122-123 del libro.



AN NEANEAN

El calor y la temperatura

En la vida cotidiana las palabras temperatura y calor suelen usarse como sind-
nimos. En la ciencia, en cambio, la temperatura no es lo mismo que el calor.

Esta diferencia se puede apreciar mejor mediante un ejemplo. En dos horna-
llas iguales y durante la misma cantidad de tiempo se calientan un jarritoy una
olla. Los dos estdn llenos de agua al natural, pero, por supuesto, la olla contiene
mayor cantidad de agua que el jarrito. Al cabo de unos pocos minutos, antes de
que hiervan, la temperatura del agua del jarrito serd mayor que la que contiene |
la olla. Sin embargo, los dos recipientes recibieron la misma cantidad de calor
de las hornallas. ;Qué sucedid?

En el jarrito, el calor recibido se reparte entre poca agua. En cambio, en la olla,
esa misma cantidad de calor se distribuye entre mas agua. Como consecuencia,
la temperatura final del agua del jarrito es mayor que la de la olla. Ambos reci-
ben igual cantidad de calor, pero sus temperaturas terminan siendo diferentes;

Diferente temperatura  claramente, entonces, calor y temperatura no son lo mismo.
El calor es energia que pasa desde un cuerpo mas caliente hacia uno mas
Jarrito frio. La temperatura, en cambio, es un valor que indica cuan caliente o frio esta
Olla— ‘l' un objeto, es decir, cudn concentrado estd el calor en él.

Por supuesto, calor y temperatura estan relacionados, ya que cuando un
objeto recibe calor, su temperatura aumenta. Junto con este aumento de tem-
\ , peratura pueden producirse otros cambios. Por ejemplo, si el agua del jarrito
del ejemplo anterior se dejara en el fuego, comenzaria a hervir y cambiaria de
estado: se transformaria en vapor de agua. También cambiaria de estado si se

la colocara durante un rato en el freezer: se transformaria en hielo.

Ademads, cuando los cuerpos se calientan, su temperatura sube y se expan-
den, es decir que su volumen aumenta. Este fenémeno recibe el nombre de
dilatacién. De manera opuesta, si se enfrian, su temperatura desciende y se
contraen, lo que significa que su volumen se reduce.
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Hornallas encendidas

Mir4 éste video, para poder comprender mejor, esta relacién, entre “calor” y
“temperatura”:
https:/ /www.youtube.com/watch?v=8R8fgvd6onTA

Ahora que pudimos observar la diferencia:

(Podemos asegurar que el calor se puede transmitir de un objeto a otro?

¢De qué forma crees que es posible?

(Sucederd de la misma manera con cualquier tipo de material? (metal, pléstico,
madera, telgopor, cartén, etc.)

Te invito a mirar un nuevo video, para poder investigar de qué forma se puede
transmitir el calor y comprobar si tus respuestas a las preguntas anteriores, se
acercan a esta informacion.

https://www.youtube.com/watch?v=gmqg8tuBuNNY

Formas de transmision del calor

El calor se transmite siempre de un cuerpo que se encuentra a mayor tempe-
ratura hacia otro gue se halla a menor temperatura. Pero jde qué forma lo hace?
Existen tres tipos de transmisién del calor: conduccion, conveccidn y radiacidn.


https://www.youtube.com/watch?v=8R8fgvd6nTA
https://www.youtube.com/watch?v=gmq8tuBuNNY

La conveccion es la forma de transmisién de calor que se presenta en los mate-
riales liquidos, como el agua, y gaseosos, como el aire. Se produce mediante el
desplazamiento de materia. Por ejemplo, cuando ponemos a calentar una olla con
agua, el calor de la hornalla calienta primero el agua que estd mds cerca de la base
de la olla. El agua caliente sube y el agua fria, que estd mds lejos de la hornalla,
desciende, se acerca a la hornalla, se calienta y vuelve a subir, desplazando el agua
que se encuentra en la parte superior. El proceso se repite, de modo que toda el
agua se va calentando.

Radiacién

El calor se transmite a través de los materiales por con- La radiacion es la transmision del calor a través de un tipo
duccion. Por ejemplo, si se sumerge una cuchara de metal en especial de luz que emiten todos los cuerpos, tanto mas cuanto
un plato con sopa caliente, al poco tiempo se notard que la mas calientes estdn: la radiacion infrarroja. Es la tnica forma de
cuchara se calienta, ya que el calor se transmiti6é por conduc- transmision de calor entre cuerpos que no estan en contacto y
cion a través de la cuchara. Ademads, la conduccién también también es la Ginica manera en que el calor se puede transmitir
ocurre entre cuerpos en contacto. Siguiendo con el ejemplo, el por el vacio. De este modo, nos llega el calor del Sol y parte
calor se transmitié por conduccién desde la sopa a la cuchara. del calor del fuego.

1) Indiquen desde dénde hacia dénde se transmite el calor cuando:
a) Guardamos un plato de comida caliente en la heladera.
b) Agarramos una lata de bebida fria.

2) Expliquen con sus palabras las principales diferencias entre las tres formas de
transmisién del calor.

v' Lectura de las paginas 124-125.
v Menciona los materiales que son conductores del calor y cuales aislantes. Podés

relacionarlos con alguna situacién cotidiana para una mayor explicacion.
v" Realiza la ficha 38 del satélite.



“Los estados de agregaciéon de la materia”

v' Lectura de la pagina 126 del libro.

1. Observa las siguientes imagenes y ubica sus nombres en la siguiente tabla, seguin lo
consideres conveniente.




Materiales en estado Materiales en estado Materiales en estado
solido liquido gaseoso

2. Ahora leé la pagina 208 y 209 del libro para poder ampliar esta informacion y mira
el video que te dejo a continuacion.

https: / /www.youtube.com/watch?v=huVPSc9X61E

e Luego, completamos el siguiente cuadro, agregando SI o NO donde corresponda:

Propiedad SOLIDO LiQuibo GASEOSO

é¢Tiene volumen
propio?

éSe adapta al
recipiente que lo
contiene?

éTiene forma
propia?

Ejemplos:

e Ahora, completa las siguientes conclusiones con SOLIDO, LIQUIDO O GASEOSO,
segun corresponda.



https://www.youtube.com/watch?v=huVPSc9X61E

ESTADOS DE AGREGACION DE LA MATERIA

* No tiene forma propia. * No tiene forma propia. * Tiene
prop prop
forma propia.

* No tiene volumen propio. * Tiene volumen propio. * Tiene
volumen propio.

+ Propiedades de la materia https://www.youtube.com/watch?v=swcjamDFsn0



https://www.youtube.com/watch?v=swcjamDFsn0

Desafio: presentar el 03/06.

—> Presentar el cuadro realizado en la secuencia sobre las propiedades de un sélido, un liquido y

un gaseoso.
—> Realizar la siguiente experiencia:

¢UN LIQUIDO MEDIO SOLIDO O UN SOLIDO MEDIO LIQUIDO? “EL CASO DE LA GELATINA”

Con esta experiencia se pretende poner a prueba los saberes aprendidos sobre las caracteristicas distintivas de

solidos y liquidos y las diferencias entre ellos, para clasificar otros materiales, como es el caso de /g gelatina.

Materiales: agua, gelatina (polvo para prepararla, en estado sélido), gelatina ya solidificada.

Para pensar mientras nos preparamos para experimentar...

éen qué estados de agregacion se encuentran, por un lado, el agua que se necesita para preparar la gelatina y por el
otro, el polvo para el mismo objetivo?

Se explica el procedimiento de mezclado, la colocacidén de agua caliente primero y luego del agua fria, y su posterior
reposo dentro de una heladera.Comparto un video para su observacion:

https://www.youtube.com/watch?v=r6ILI6Vq |

Se observa luego de terminada la receta y pasado el tiempo de frio de la preparacion, el resultado obtenido: la

solidificacién de la gelatina.

é¢Dentro de qué estado de agregacion podemos incluirla?

Para descubrirlo, les presento esta tabla que servird para recordar las caracteristicas distintivas de los estados de

agregacion liquido y sélido:

¢Es elastico: si se

¢Es flexible: se
éAdopta la forma | ¢Es plastico: se deja de ejercer ¢

¢Es fragil: se

éPuede . .. . dobla X
fluir? éMoja? | del recipiente que | puede moldear | fuerza sobre él, facilmente sin rompe sin
uir? . - 1 I
la contiene? con facilidad? recupera su deformarse?
romperse?

forma original?

Gelatina en
estado liquido
(al inicio de la

preparacion)

Gelatina en
estado solido
(ya enfriada)

Una vez completa la tabla, y observando el resultado de cada cuestidn investigada: éen qué estado incluirian a la
gelatina?



https://www.youtube.com/watch?v=r6lLII6Vq_I

